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Przenoszenie tortu | S
Traymaj karton z toftem od spodu polczas jego
prienoszrenia; gdyz rgczka mote pod wplywem cezory
ulet uszkodzeniu

Transport tortu
« lort transportuj w bogozniku lub no podiodze saomochedu, unikol

trzymania go na kolanach luby siedzeniu
o | Trzymaj tart w chiodnym miejscu- wykgcz ogrzewanie w
somochodzie
» W cieple dnl wiqcz klimotyzacje | nie zostawiaj toru no storicu.
« Jedi spokojnie, urikaj ostruch zakretow | noglego hamowania

Przechowywanie tortu
Przechowyj tort w lodowce w temperaturze 4°C w pudetku.

Unikaj sinie pachngeych produktow (np. cebull, wedling, ryb) -
tort moze wehionge ich zapachy.

Tort nojlepie) spozyc w ciggu 24-36 godzin od odbicru,

Tort najlepiej smakuje, gdy przed podaniem postol 15-30 minut w
temperaturze pokojowej - krem zmieknie | nobierze idealnej

= kensystencii,
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Krojenie tortu 2

£ 4

Uzyway diugiego, ostrego neio, najlepiej zanurzonego w gorqeej
wodzie | wytertego do sucha przed kozdym cieciem

Nie dociska) noza zbyt mocne = parwol mu przecige” tort
delikatnym ruchem;

Praytoz deske do krojenia do boku torty,
Trzymu 19¢ deske odcina) pasek tortu przez colg ng_
“Pokrojony kawolek podziel ne mnigjsze porcje. %
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